
Tagesangebot  
 
Salat oder Suppe CHF 
* * * 
 
Fleisch 
Geschmorte Toggenburger Rindsschulter 
auf Bamberger Kartoffeln mit Maggikraut und Kapiapeperoni 49 
 
Fisch 
Loup de Mer (Wildfang) auf Kerbelwurzeln 
mit Ofen-Datteltomaten 52 
 
Vegi 
Kartoffel-Pilz Eintopf mit Cima di Rapa 
und Portweinsirup 38 
 
Pasta 
Tagliatelle mit Entenschenkel-Ragout 
und Winterspinat 38 
 
* * *  
 
Störcarpaccio auf Kartoffelstock mit Kaviar und Sauerrahmsauce       (Vorspeise)      47 

Gebratene Coquilles St. Jacques (Wildfang) 
auf Orangen-Taglierini und Senfsala                    36/52 

Wachtel-Bohnenrisotto mit roh marinierter Entenleber 
und jungen Zwiebeln        (Vorspeise)      36 

Kalbsravioli mit Rosmarinbutter und Peperoncini-Öl 26/35 

Toggenburger Kalbssteak auf sautiertem Spinat 
und geschmorten Schalotten 63 

Gebratenes Rindsfilet vom Schrofenhof  
auf Herbstgemüse und Rotweinbutter 59 

Mariniertes Kalbfleisch auf Kartoffelstock und Eisbergsalat 
mit einem Ragout vom Kalbsende und Sellerie 56 

Toggenburger Alpschwein-Speck auf grünen Bohnen 
Kartoffel-Pilz Eintopf und Passionsfrucht 49 

Geschmorte Kalbsbaggen (ch) mit gestossenem Kaffee auf 
Kartoffelstock und Eisbergsalat 54 
 
 
  Business-Lunch        79 

Freiland Nüsslisalat mit Zerlassenem Ei 
und Sprinz AOC 30 Mt. gereift 

Taglierini mit Bresaula 
und Cima di Rapa 

Toggenburger Kalbs-Rib-Eye 
auf Peterliwurzel-Kartoffelpüree  

und Bio Heu-Schaum 
 

Sie wollen mehr?  - Verlangen sie die Abendkarte! 


